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Start Cup Piemonte Valle d’Aosta
Sono aperte le iscrizioni

AOSTA (fci) E aperta 'edizione 2026 di Start Cup Piemonte
Valle d’Aosta, la Business Plan Competition che promuove la
nascita di startup innovative nei territori piemontesi e
valdostani. Giunta alla sua XXII edizione e promossa da I3P,
Incubatore di Imprese Innovative del Politecnico di Toring, e
2i3T, Incubatore di Imprese dell’Universita degli Studi di
Torino, la competizione si svolge con il patrocinio della
Regione Piemonte nell’ambito del Premio Nazionale per
I'Innovazione (PNI), il pit1 importante appuntamento italiano
dedicato alle nuove imprese ad alto contenuto di co-
noscenza.

La competizione si articola in due fasi operative. La Fase 1
e il Concorso delle Idee, che premia le migliori idee
imprenditoriali con servizi gratuiti di supporto e consulenza
erogati dagli Incubatori di impresa, finalizzati alla stesura del
Business Plan. 1 partecipanti potranno inoltre accedere a
workshop tecnici e immersivi dedicati ai temi della neutralita
climatica e della mobilita urbana sostenibile, promossi in
collaborazione con Citta di Torino e 5T, con il supporto
tecnico-scientifico del Peolitecnico di Torino, nell’ambito dei
progetti Living Lab ToMove e CTE NEXT 2.0 della Citta di
Torino. Sara inoltre possibile usufruire dei servizi gratuiti di
orientamento e accompagnamento erogati dagli esperti di
Invitalia, Partner Ufficiale del Premio Nazionale per I'In-
novazione, per la presentazione delle domande di age-
volazione dedicate alla creazione d’'impresa.

Per partecipare alla Fase I tempo fino a martedi 16 giugno,
compilando la candidatura sul sito ufficiale del concorso
www.startcup-piemonte-vda.it. 1 team che supereranno la
fase di selezione saranno contattati direttamente dagli
incubatori promotori per avviare il percorso di consulenza.

La Fase II, ovvero la Business Plan Competition, prendera
il via mercoledi 17 giugno e terminera martedi 28 luglio,
dando accesso alla selezione finale e ai premi in denaro e
servizi. Per partecipare & necessario presentare un Business
Plan che descriva un progetto imprenditoriale innovativo
tramite la piattaforma ufficiale del concorso.

E possibile partecipare a una sola o a entrambe le fasi,
gratuitamente, presentando un’idea di impresa oppure un
progetto imprenditoriale che, indipendentemente dallo sta-
dio di sviluppo, siano frutto del lavoro di un singolo o di un
gruppo di individui e finalizzati alla nascita di una startup
innovativa.

Sono ammessi, individualmente o in gruppo, aspiranti
imprenditori maggiorenni, universitari e strutturati di atenei
e centri di ricerca (studenti universitari, laureati, dottorandi o
PhD di ricerca, assegnisti o borsisti di ricerca, professori e
ricercatori), oltre ai titolari di imprese costituite dopo il 1°
ottobre 2025 oppure avviate operativamente da tale data.

Durante il processo di candidatura online, i proponenti
dovranno individuare un Incubatore di riferimento, sce-
gliendo tra I3P, 2i3T oppure le Pépiniéres d’Entreprises di
Aosta o di Pont-St-Martin in caso di candidatura al Premio
Valle d’Aosta.

Ad essere ammessi alla competizione sono idee e progetti
imprenditoriali che fanno riferimento alle seguenti categorie
di gara: Life Sciences per prodotti o servizi innovativi
finalizzati a migliorare la salute delle persone; ICT per
prodotti o servizi innovativi nell’ambito delle tecnologie
dell'informazione, dei nuovi media, della cybersecurity, del
cloud computing e delle tecnologie AI/LLM; Cleantech &
Energy, per prodotti o servizi orientati al miglioramento della
sostenibilita ambientale e della gestione dell’energia; In-
dustrial, per prodotti o servizi innovativi per la produzione
industriale dal punto di vista tecnologico o di mercato;
Turismo e Industria Culturale e Creativa, per prodotti o
servizi innovativi rivolti al settore turistico, culturale e
creativo.
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